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VENDREDI 12/03

MARDI 10/03

Charcuterie et salade

Bouillon de pates
verte

Aioli
Filéete de colin MSC

ceuf dur de Seyne

i

Gnocchi a la sauce

Butternut Ag

o Carottes, pomme de terre, a8 A
& chou-fleur
Cheese cake au fromage
45 blanc du Buissonet et
Compote de pomme bio citron E
et crumble amande
:::
L e T Lo ol [ sl ine Les allergénes présent dans notre cuisine Plats cuisinés fait maison 5 Produits biologiques
. . ‘: . . /k
Butternut Bio  mh Gluten Soja Produits locaux ' Viande frangaise fa
GAEC Noble, Curban Fruits 4 coque La.Ctose
Pommes ®)  EARLLaMaurelle, Melve Crustacés Poisson
: dot Oeuf Moutarde
OMNIESNAEREE i GAEC Noble, Curban : Sésame
carottes Bio » Arachide

Farine et Pates Bio m) GAEC de Mélanie,
Montclar

Fromage a la coupe » Coopérative de I'Ubaye
Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme technique, défaut d’approvisionnement ou de greve

Oeufs frais » Colo(r;nAbEeqcsd%sé ne Vs . . g
y Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit



