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- @ T e MENU DE LA SEMAINE
AR, N

MARDI 03/02 VENDREDI 06/02

A Soupe paysanne E Cake aux poireaux [ a§
Carbonnade flamande
a5 E Quenelles sauce
Patates douces rdties " financiere E
P Riz Bio de Camargue g5

Créme chocolat et

crumble amande E

Crépes maison
beurre/sucre

Les produits locaux de la semaine Les allergénes présent dans notre cuisine Plats cuisinés fait maison = Produits biologiques
Petit epeautre W)  Didier Efégfea“d’ La Gluten Soja Produits locaux & Vviande francaise
Viande de boeuf » Ferme dg:yPneehssones Bt & e La_ctose
» Crustacés Poisson
. Oeuf Moutarde
Carottes, poireaux m)  GAEC Noble, Curban Arachide Sésame
Farine et Pates Bio m) GAEC de Mélanie,
Montclar
Fromage a la coupe » Coopérative de I'Ubaye
Oeufs frais  mp GAEC des Les menus peuvent étre modifiés en cas de probleme technique, défaut d’approvisionnement ou de greve
Colombets Seyne

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit



