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Du LUNDI 27 FEVRIER 2023
au VENDREDI 03 MARS 2023
S 5/5
: Entrée SALADE DE TOMATES
0O Plats BOLES DE PICOULAT (UE et non UE)
'.'ZD Gamiture HARICOTS BLANCS
— Laitage FROMAGE
Dessert FRUITS DE SAISON
: Entrée SALADE VERTE
5 Plats CORDONS BLEUX (UE)
. % Garniture GRATIN DAUPHINOIS
:2 Laitage LAITAGES
Dessert COMPOTE.
I
8
Entrée SALADE DE BETTERAVES
=) Plats SAUTE DE PORG (France)
a Gamiture PUREE DE BUTTERNUT
b Laitage FROMAGE
Dessert @ FRUITS DE SAISON
e Entrée SALADE DE CHOU FLEUR A
: lflr'l Plats FILET PANE CCEUR DE CHEDDAR (Alaska) E
O Gamiture PATES i
5 Laitage YAQURT DU BUISSONNET J-
= Dessert FRUITS DE SAISON

Toute I' équipe du G.1.P vous souhaite un bon appéti.........
Sous réserve de modifications de demierss minutes suite 3 un defaul dapprovisionnement ou de panne de matensl

L'Origine de nos fruits et iégumes varient selon les saisons et les achats.
Nous vous servont donc du Frangais, ltalie Espagne,Maroc, Afrique ou Amérique du sud.

La tragabilité des origines animale est affichée en salle de restaurant.

Les menus proposés correspondent aux recommandations du G.E.M.R.C.M :7’
(HseraEdenﬁﬂésn.nrlalignedembmamamambmem@eéqﬂbrésdmlesmmmmamaﬁmm. s

Les repas sont fabriqués dans une cuisine utilisant des produits allergénes suivant:
gluten, crustacés,ceuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame




