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Du LUNDI 27 JUIN 2022
au  VENDREDI 1ER JUILLET 2022

S5
e
Entrée TABOULE
5 Plats JAMBON BRAISE(France)
% Garniture PATES/HARICOTS VERTS
- Laitaga FROMAGE
Desserl COMPOTE
Entrée MELON FRAIS
0 Plats ESCALOPE DINGE PANEE(UE)
&: Garniture PDT RISSOLEES
E Laitage LAITAGE
Dessert FRUIT
Entrée SALADE DE TOMATES
a Plats STEACK HACHE SAUCE PARMESAN(France)
a Garniture FRITES
— Laitage FROMAGE
Dessert FRUIT
a Entrée SAUCISSON
% Plats FILET DE COLIN(Norvege)
48] Gamiture RIZ/POELEE MERIDIONALE
5 Laitage YAOURT
> Dessert GLACES

Tourte I' équipe du G.1.P vous seuhaite un bon appétit.........

* Sous réserva de modifications de dermieres minutes suite & un defaut d'approvisionnament ou de panne de matariél

L'Origine de nos fruits et léggumes varient selon les saisons et les achats,
Nous vous servont donc du Frangais, ltalie,Espagne Maroc, Afrique ou Amérique du sud.

Les repas sont fabriqués dans une cuisine utilisant des produits allergénes suivant:
gluten, crustacés,oeuf, poissan, arachide, soja, lait. fruits & coque, céleri, moutarde, sésame

Les menu proposés correspondent aux recommandations du G.E.M.R.C.M &
{ E sera idenlilié sur fa ligne de self la choix A faire prour avoir le manu lype équifibré selon les recommandations ). :




