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Du LUNDI 14 MARS 2022
au VENDREDI 18 MARS 2022
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Enirée SALADE VERTE
Ed Plats CHIPOLATAS SAUCE TOMATE(France)
i :zj i Garniture EBLY/ COURGETTES SAUTEES
meeed Laitage DESSERTS LACTES ~
Dessert @ COMPOTE
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Entrée SALADE MAIS/TOMATES
% Plats ESCALOPES DE DINDE PANEES
{ Garniture PRINTANIERE DE LEGUMES/BOULGOUR
= Laitage FROMAGE A LA COUPE
Dessert FRUITS
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g t Entree HARICOTS VERTS EMN SALADE
M Plats STEACK HACHE DE BCEUF EN SAUCE(France)
E“a Garniture FRITES // GALETTES DE LEGUMES
e Laitage YAOURT
Dessert FRUIT
0 Entrée MACEDOINE DE LEGUMES
lél:'l Plats FILET DE POISSON
§ Garniture RIZ BLANG/ EPINARDS
Lu Laitage YACURT DU BUISSONNET
> Dessert FRUIT
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Toute I' équipe du G.1.P vaus souhaile un bon appétit.........
Sous réserve de modifications de darnieres minules suite & un defaut dapprovisionnement ou de panne de materiél.
L'Origine de nos fruits et iégumes varient selon les saisons et les achats. v Wee ia Bn de
Nous vous servont donc du Frangais, ltalie,Espagne Maroc, Afrique ou Amérigue du sud. “%e
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La fracabilité des origines animale esi atfichée en salle de restaurant. A }\Mﬁ
Les menus proposés correspondent aux recommandations du G.E.M.R.C.M l;l o
{ il sera identifié sur la ligne de seif le choix & faire pour svair e manu ype équilibré selon les racommandations ), “'”"f_“-f,
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' gluten, crustacss,oauf, poiss




